v ‘ T E Quando il piccolo diventa grande a ogni sorso

denommamome

P ‘ C C O L A Colli Bologne3| DOC Sauvignon blanc

grado alcolico
2023 139% o
] B | o
blend terremo
400? terreni argillosi rossi
O con scheletro e
sauvignon blanc venature di gesso
l o
S o
e | esposizione altitudine
nord est - est 150/180 am
vinificazione O\ ety media viti
vinificazione
AN
Pressatura da uva intera N /|5
stabulazione anni
fermentazione in acciaio. AN
AN
produzione annuale prodotto dal :
2500 wotigre | 1970
note sullannata note degustative
Il 2023 ha avuto un vista: giallo paglierino
inverno mite. con con riflessi verdi.
piogge dilazionate nel olfatto: fiori di bosso,
periodo della crescita, litchi, nota minerale.
strGttutto d maggio e gusto: buona acidity,
giugno. L’estate & stata fresco e sapido con
- - moderatamente calda. oiccole note agrumate.
DENOMINAZIOH B g SONTROLLATA La raccolta & avvenuta

“SAUVIGNON BLANC : , Evolve in bottiglia
a mano a fine agosto. |

L ///SSE per 5 anni.




