Emilia Romagna DOC Pignoletto frizzante

2024

100%

pignoletto

nord est - est

Pressatura da uva intera e

fermentazione in acciaio;

rifermentazione in bottiglia con

42,5% VOl

terreni medio impasto

/|OO slm

19

anni

sboccatura & la volée dopo 8 mesi;

presa di spuma in bottiglia con lieviti

selezionati, utilizzo del pied de cuve.

Dosaggio: dgr/L.

14000 s001e

[l 2024 & iniziato con un
inverno mite, a maggio le
temperature sono calate ed
& aumentata la piovositd
mentre l'estate & stata molto
calda e siccitosa. A fine
agosto sono Iniziate le
piogge che sono continuate
per tutto l'autunno. La
raccolta & avvenuta a mano
a settembre.

2016

vista: giallo paglierino con
riflessi verdi, perlage fine
e persistente

olfatto: mela verde, pesca
e fiori bianchi, note di
pane

gusto: fresco, sapido e
avvolgente.

Da consumare giovane



\APO Grandi cloni al servizio della spensieratezza

PERDITEMPO ==
\NCO

Colli Bolognesi DOC Chardonnay

anno grado alcolico
@)
VO
2024 12,5% ol
blend terreno
400% terreni argillosi rossi
O
con scheletro
chardonnay
TR A0St |
esposizione altitudine

nord est - est

190/180 <im

etd media viti

19

anni

vinificazione
Pressatura da uva intera

stabulazione
fermentazione in acciaio.

N\
A\

produzione annuale prodotto dal

4000w

note sullannata

N

2005

note degustative

Il 2024 ¢ iniziato con un
inverno mite, a maggio le
temperature sono calate ed
& aumentata la piovositd
mentre l'estate ¢ stata
molto calda e siccitosa. A
fine agosto sono iniziate le
piogge che sono continuate
per tutto l'autunno. La
raccolta & avvenuta a
mano nella seconda
decade di agosto. .

vista: qgiallo paglierino.

olfatto: agrumi maturi,
nota tropicale, fiori
bianchi, note minerali.

gusto: spiccata aciditg,
avvolgente e persistente

Da consumare giovane.




PERDITEMPO

[E (/;,/”}ngsg 1

RO5S0

Un sorso di stile e leggerezza

denominazione

Colli Bolognesi DOC Merlot

grado alcolico

anno
2024 43% VOl
¥bliend7 ter:éno :
100% e
meriot

esposizione

sud

altitudine

190 s

vinificazione
Macerazione

prefermentativa a freddo,
fermentazione in acciaio a

etd media viti

N 20
\ anni

contatto con le bucce per 10 giorni. N

AN

produzione annuale

4000 votigie

I

prodotto dal

2005

note sullannatao

Il 2024 & iniziato con un
inverno mite, a maggio le
temperature sono calate ed
¢ aumentata la piovositd
mentre l'estate & stata
molto calda e siccitosa. A
fine agosto sono iniziate le
piogge che sono continuate
per tutto l'autunno. La
raccolta & avvenuta a
mano nella terza decade
settembre .

note degustative

vista: rosso rubino.

olfatto: ciliegia e frutti
di bosco.

qgusto: freschezza e
tannini vividi che
bilanciano la frutta.

Evolve in bottiglia verso
senzazioni pivu avvolgenti.

AN



\/ ‘ T E Quando il piccolo diventa grande a ogni sorso

denommazmne

P ‘ C C O L A Colli Bolognesi DOC Sauvignon blanc

annNo | grado alcolico

2025 13%
O vol
_ - o | o N
blend terreno
/|OOV terreni argillosi rossi
O con scheletro e
sauvignon blanc venature di gesso
E - L ) S
e ¥ esposizione altitudine
odest-est— 1950/180
| slm
vinificazione etd media viti
Pressatura da uva intera /|5
stabulazione \ anni
fermentazione in acciaio. -
AN
produzione annuale prodotto dQ| :
2300 sotigie | 1970
note SUIIQertG note deqgustative
Il 2023 ha avuto un vista: giallo paglierino
inverno mite. con con riflessi verdi.
piogge dilazionate nel olfatto: fiori di bosso,
periodo della crescita, litchi, nota minerale.
strOttutto a maggio e gusto: buona aciditg,
giugno. L’estate e stata fresco e sapido con
o moderatamente calda. piccole note ogrumote.
BRGNS Dot La raccolta & avvenuta

SAUVIGNON BLANC . Evolve in bottiglia
a mano a fine agosto. |

= /g/'EE,/,,,,,f’SE per & anni.




~
Pensavamo fosse Riesling
invece era Pignoletto
denominazione

Colli Bolognesi Pignoletto DOCG Superiore

anno grado alcolico
2024 13% o
blend terreno

/|OO% terreni argillosi rossi

| con scheletro
pignoletto

esposizione altitudine
est | 480 sim

etd media viti

20

anni

vinificazione
Pressatura da uva intera,
stabulazione, fermentazione in
acciaio. Affinamento in acciaio
per 10 mesi e in bottiglia per 4 mesi,
prima della commercializzazione.

produzione annuale prodotto dal
2300 toigie | 1964

note sullannata note dequstative
Il 2024 ¢ iniziato con un vista: giallo paglierino
inverno mite, a maggio le con riflessi dorati.

temperature sono calate
ed & aumentata la
piovositd mentre l'estate & minerale, note di gesso.
stata molto calda e
siccitosa. A fine agosto
sono iniziate le piogge che

olfatto: frutta gialla,

gusto: minerale, sapido con

un finale morbido.

WSOLLI BOLOGNEST PIGNOLETTO

NOMINAZ 4 TA
OMINAZIONE py ORIGINE CONTROLLATA E GARANTI

SUPERIORE sono continuate per tutto
TERRE ROSSE l'autunno. La raccolta & Evolve in bottiglia verso

G

ariie. avvenuta a mano a inizio note pivu avvolgenti.
settembre. |




Due identitd, uno stile inconfondibile

denominazione
Colli Bolognesi DOC Riesling ltalico

anno grado alcolico
2022 /]2,6% vol
blend terreno

/IOO% terreni argillosi rossi

con scheletro e
riesling venatura di gesso

esposizione altitudine

nord-est /|5O slm

etd media viti

le

vinificazione

Pressatura da uva intera,
stabulazione, fermentazione

anni
in acciaio; permanenza di 10 N
mesi in acciaio sui lieviti, rimane
1 anno in bottiglia prima della
commercializzazione.
produzione annuale prodotto dal
/IBOO bottiglie 2024
note sull'annata note dequstative
Il 2022 ha avuto un inver- vista: qgiallo paglierino.

no mite, con piogge dila-
zionate nel periodo della
crescita. Le piogge estive
COLLI BOLOGNES! hanno alleviato lo stress

olfatto: mela verde,
agrume, minerale
e note di cenere.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLA

RIESLING ITALICO idrico delle piante dovuto
TERRE ROSSE alle alte temperature.

gusto: fresco, sapido
e avvolgente.

wlleeriee

La raccolta & avvenuta a
mano a fine agosto.




Colli Bolognesi DOC Sauvignon blanc

2020 12,9% ol

o terreni argillosi rossi
/IOOA con scheletro e

sauvignon blanc venature di gesso

s >

TERRE ROSSE

Virllanda.

ord est-est— 4150/180 g

Pressatura da uva intera, 45

stabulazione, fermentazione in

o _ _ anni
acciaio; il 50% del vino matura in

barrique di rovere francese, di secondo
o terzo passaggio, per 12-18 mesi.

1300 woge 2018

Il 2020 ha avuto un vista: giallo paglierino,
inverno mite, sequito da brillante.

una primavera soleggiata olfatto: frutto della

e piogge ben distribuite. oassione, miele, timo,

Nonostante le alte liquirizia, note

temperature in agosto, & fumé e minerali

R stata un annata
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA o gUStO perfettgmente
SAUVIGNON BLANC _ equilibrata. La raccolta & _ dente allolfatt

_ corrispondente all’olfatto.
TERRE ROSSE avvenuta a mano a fine

agosto.




Top 6 Emilia Romagna Ambasciatore del territorio
bolognese 2024/2025

denominazione

Colli Bolognesi DOC Cabernet Sauvignon

anno grado alcolico
2022 14%
O vol
blend terreno
/|O()y terreni argillosi rossi
O con scheletro e
cabernet sauvignon venature di gesso
ERRE ROSSE
Drllanda. o
= esposizione altitudine

nord-est | /]50 slm
et media viti

50

anni

vinificazione
Macerazione prefermentativa

a freddo, fermentazione in
acciaio a contatto con le bucce
per 10 giorni; il 10% del vino matura
per 12 mesi in barrique di primo N
e secondo passaggio.

broduzione annuale prodottgdm N
4000 corgie . 1964

note sullannata note degustative

I| 2022 ha avuto un vista: rosso rubino,

inverno mite, con impenetrabile.

piogge dilazionate nel olfatto: mora matura,
periodo della crescita. ciliegia, pepe, chiodi di
Le piogge estive hanno garofano.

alleviato lo stress idrico gusto la complessitd

delle piante dovuto alle aromatica & sorretta da un

COLLI BOLOGNESI

PENOMINAZIONE D1 ORIGINE CONT

CABERNET SAUVIGNON

TERRE ROSSE raccolta & avvenuta a
B s Evolve in bottiglia

alte temperature. La fannino Vigoroso

mano a fine settembre.

per 30 anni.




METODO CLASSICO

VINO SPUMANTE DI QUALITA

DOSAGGIO ZERO
TERRE ROSSE

Pignoletto DOC spumante metodo classico

2022 12,09% o

/IOO% terreni medio impasto

pignoletto

nord est - est /loo slm

Pressatura da uva intera e

fermentazione in acciaio; /|O
affinamento del 20% della cuvée in legno anni
per circa 6 mesi, frequenti batébnnage;

metodo classico con sboccatura & la volée
dopo 24 mesi, dosaggio zero.

3430 wowge 2013

[l 2022 ha avuto un inverno vista: giallo paglierino brillante,
mite, con piogge perlage fine.

dilazionate nel periodo olfatto: frutta e fiori bianchi

della crescita. Le piogge maturi, note di pasticceria.
estive hanno alleviato lo

stress idrico delle piante

dovuto dalle alte

temperature. La raccolta &

avvenuta a mano nella Evolve verso note di

prima decade di settembre. pasticceria e crosta di pane
piU intense.

gusto: corrispondente alle
sensazioni olfattive, spiccano
note minerali e sapide.
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